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SAN TELMO

Las visitas
guiadas al
museo, hasta el
19 de agosto r2

REPARTIDORES
El horario de
circulacion de
vehiculos es
«insuficiente» r3
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Las sobremesas enla socledad siempre son animadas, sobre todo durante los fines de semana. ENTREVISTA

|FELICIDADES AMAIKAK! g

de Tanitaka
La sociedad Amaikak Bat, toda una referencia Teatroa p13

deportiva de la capital, cumple 100 anos rsatz
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Felicidades en vuestro centenario

y gracias por hacernos sentir como en casa

v Heineken




historia
LOS ‘'ONCE’ DEL AMAIKAK

Todo empezd hace 100 anos cuando 11 amigos decidieron hacer realidad
Su sueno, crear su propio equipo de football: el Amaikak bat. Tras ser una
referencia deportiva en Gipuzkoa hoy en dia es una sociedad gastronomica

falta de testigos presen-

ciales y de actas que lo

confirmen, cuentan los

mas veteranos que otros

veteranos les contaron
que alla por el 20 de enero del anno
1907, festividad de San Sebastian,
después de asistir a la Misa Mayor
de Santa Maria, un grupo de ami-
gos acudio, como era costumbre, a
escuchar el concierto que la Ban-
da Municipal de Miusica ofrecia en
la Alameda.

Y los improvisados cronistas
siguen diciendo que en la tertulia
formada junto al quiosco, termi-
nada ya la musica, aquellos ami-
g0s, que casualmente eran once,
decidieron llevar a la practica una
idea surgida el afio anterior: crear
su propio equipo de foot-ball. Sin
un duro en el bolsillo comenzaron
por lo que no costaba dinero: dar
nombre a la futura entidad. Y aque-
1los jovenes, entre los que se encon-
traban Urbano Aguirre, Alberto
Elizalde, Luis Zubillaga, José Maria
Agote, Paquito Sesé, Eduardo Sale-
gui, Néstor Anabitarte, José Arru-
ti, Emeterio Garcia y Sebastian
Silvety que llegaria a ser entrena-
dor de la Real Sociedad, decidieron
que la nueva entidad se llamara
‘Amaikak Bat’.

Las primeras iniciativas se pro-
dujeron en torno a los deportes que
estaban de moda: el pedestrismo,
el boxeo, la lucha greco-romana y
el billar, sin olvidar el entonces ori-
ginal fott-ball. La idea pronto tuvo
nuevos adeptos y al poco tiempo de
iniciar su camino los “amaikata-
rras” ya eran ciento cincuenta.

El Boulevard, por tanto, ya no

podia seguir siendo el lugar ideal
para albergar a aquel colectivo de
entusiastas deportistas, motivo por
el que tuvieron que buscar aco-
modo en un lugar proximo: el bar
Las golondrinas, ubicado en la calle
Mayor, frente al Teatro Principal.
En la barra de Las golondrinas se
planificaron los primeros pasos del
‘Amaikak Bat’, pero a pesar de las
facilidades dadas por su propieta-
rio fue necesario habilitar una nue-
va ubicacion que permitiera mayor
desahogo e independencia, ademas
de poder practicar otro deporte que
ala sazon ‘pegaba mucho’: el ping-
pong.

NUEVA SEDE

Asilas cosas, el club encontroé nue-
va sede en los bajos del reciente-
mente inaugurado Teatro Victoria
Eugenia, donde a las actividades
ya citadas se anadieron el alpinis-
mo y la pelota. En 1916 se produjo
la inscripcion oficial en el Gobier-
no Civil y se lleg6 a un interesan-
te hermanamiento con el Jolasto-
kieta, a fin de poder participar con-
juntamente en distintos torneos y
campeonatos con el nombre de
‘Amaikak-Jolas’. Ese mismo ano
de 1916 en el domicilio del ‘Amai-
kak Bat’ quedo constituida la Fede-
racion Atlética Guipuzcoana.

Pero el edificio del Victoria
Eugenia preveia para las depen-
dencias anexas al mismo activi-
dades distintas a las que podia rea-
lizar el Amaikak Bat’, motivo por
el que el club fue ‘invitado’ a desa-
lojar el local para abrir en él un
pequenio cabaret que atenderia al
nombre de Tabarin.
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Ese mismo afo, el 12 de agosto,
la Banda Municipal interpret6 el
pasodoble ;Viva el Amaikak Bat;,
original de Antonia Oyarbide e ins-
trumentado por el maestro Valen-
tin Castellano.

1.500 PESETAS

El131 de julio de 1917, festividad de
San Ignacio, la directiva presidida
por Alberto Elizalde acordé con-
vocar Junta General para comuni-
car alos socios que la entidad que-
daba disuelta y que las 1.500 pese-
tas que habia en su Caja serian
transferidas a la Federacion Atlé-
tica Guipuzcoana para que se dis-
tribuyera en premios a conceder
en distintas pruebas deportivas.
Recordando que los once del
‘Amaikak Bat’ habian inaugurado
los campos de fatbol de Orio y
Azkoitia, gran parte de sus miem-
bros se refugiaron en el club Sar-
tako que, aunque modesto, a la

SUPLEMENTO ESPECIALPUBLICITARIO

Abajo, los
once com-
ponentes
del primer
equipo de
fatbol del
Amaikak.
Arriba, dos
momentos
de la vida
social en la
sociedad
donostia-
rra.

sazon era de los mas activos, popu-
lares y queridos de la ciudad.

A pesar de ver como, a falta de
actividad, los socios se iban dis-
tribuyendo por distintos clubes
donostiarras, los responsables de
la entidad no dieron la batalla por
perdida y comenzaron intensas

gestiones para reflotar un barco
que parecia hundido. Teniendo
como presidente a Néstor Anabi-
tarte, se consiguio el inestimable
apoyo de Julian Barcenilla que
presto su ‘Bar Cenilla’, ubicado en
el niimero 4 de la calle Idiaquez,
para que fuera utilizado como

La &vﬁ ﬁ ffak‘%@
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Por las mesas
de la sociedad
han pasado
diferentes
generaciones
de personas que
han dejado su
selloy su
impronta. Su
recuerdo sigue
vivo ahora que
se cumple el
centenario.

domicilio social, al tiempo que otro
entusiasta, Emilio Marquez, anti-
cip6 el dinero necesario para
adquirir todo el material que per-
mitiera poner al equipo en “esta-
do de servicio”. Tan en servicio
que se inscribio6 en la tercera cate-
goria de la Federacion haciendo
que, a partir de entonces, el Amai-
kak Bat’ se dedicara casi en exclu-
siva a la practica del fatbol.

El ano 1930, siendo presidente
Eduardo Salegui, se decidi6 aban-
donar este deporte, porque pro-
ducia un déficit anual de 750 pese-
tas, y volcar los esfuerzos en otra
actividad por la que se sentian muy
atraidos: las regatas de traineras.

BAR LASARTE

El siguiente domicilio fue en un
local que se les dejo utilizar en el
Bar Lasarte, namero 7 de la calle
Elcano, y por fin, en 1934, se pro-
cedi6 a la instalacion definitiva en
el n° 15 de la calle del 31 de Agosto
donde, mayores ya los pioneros del
club, optaron por dar al mismo una
vida mas sedentaria, propia de la
Sociedad Popular o Gastronémi-
ca, sin olvidar sus origenes con la
organizacion de distintas activi-
dades deportivas.

Javier Sada

Javier Sada edita un
libro con la histona
de la sociedad

Se ha organizado un programa de lujo
para la celebracion del centenario

Estos dias la sociedad es un
hervidero. Los preparativos
del centenario estan copando
todos los esfuerzos de varios
de sus socios que quieren que
todo salga a la perfeccion.
Alberto Cenzano y Gorka
Arcelus llevan ya varios dias
cerrando temas y estan ulti-
mando un programa de actos
de celebracion por los 100 afios
muy atractivo.

Uno de los aspectos mas des-
tacados es que, con este moti-
vo, el celebérrimo historiador
y un auténtico especialista en
San Sebastian, Javier Sada va
a editar un libro de la historia
de Amaikak Bat en el que se
cuentan todos los pasos, chas-
carrillos, anécdotas y datos
que han ocurrido en estos cien
anos. A todos los socios se les
va a entregar un ejemplar del
libro que esta editado en eus-
kera y castellano.

Ademas, el programa inclu-
ye un taller de cocina con
alumnos y alumnas de la ikas-
tola Orixe, asi como una olim-
piada gastronémica inter-
sociedades de la Parte Vieja en
la que habra concursos de
bacalao, antxoas, txipirones,
merluza, rabo de buey y de
marmitako. Asimismo, estan
ya listos los campeonatos
sociales de mus, toka y tute y
el bertso-afariak.

Otro de los platos fuertes
sera el concierto en la Plaza
de la Trinidad a cargo de Beni-
to Lertxundi, Mikel Laboa y
Pantxo eta Peio. Habra fiesta
infantil con payasos en la Tri-
ni, partidos de balonmano y
de pelota; se va a crear una
pagina web, habra concursos
de sidra y txakoli, catas de
vino... En definitiva, un pro-
grama de lujo para un gran
centenario.

Javier Sada ha editado un libro historico del Amaikak Bat.
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MUCHA
VIDA>>

Josetxo Quintana, socio desde el ano 73, es
el actual presidente y esta al mando de todas
las celebraciones del centenario. La pasion
por la montana es lo que le unio a Amaikak
Bat, relacion que dura ya 34 anos

entrevista
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BORJA ARRIETA

ecir Josetxo Quintana es
casi casi como decir
Amaikak Bat. El ahora
presidente de esta cente-
naria sociedad donostia-
rra lleva la friolera de 34 anos
como socio. Como dice €él, «toda
una vida. Yo empecé aqui en el ano
73, 0 sea que imaginate si llevo
tiempo», cuenta Josetxo.

Su pasion por la montana fue la
que propicio el noviazgo de Joset-
X0 Quintana con la sociedad Amai-
kak Bat, que con el tiempo se ha
convertido en un matrimonio de
34 anos. «Desde pequeno me ha
encantado la montana. Es un
deporte que me apasiona desde
nino y fue lo que me hizo conocer
a Amaikak bat. Me acuerdo que
eraun club de montana que esta-
ba en la calle Aldamar y se llama-
ba Amaikak Txiki», cuenta el pre-
sidente.

Con el paso de los anos y des-
pués de mucho deambular por la
Parte Vieja, la sociedad se trasla-
do hasta hoy a la calle 31 de agos-
to. «Mi cuadrilla también es muy
apasionada de la montana, hay
gente del Club Vasco de Camping,
de Los Luises del Antiguo, etc. Nos
soliamos juntar a cenar los vier-
nes para preparar la travesia del
domingo. Asi fue como fui cogien-
do el habito de venir a la sociedad»,
asegura Josetxo.

MUCHA GENTE

Quintana ha visto y escuchado de
todo en todos estos anos. «Son
muchos afios y por aqui ha pasa-
do mucha gente. Hay amigos mios
que desgraciadamente ya han falle-
cido. He conocido a muchos presi-
dentes, a muchos socios. Esta socie-
dad ha tenido mucha vida en todos
estos anos. Ha sido una referencia
deportiva de San Sebastian», afir-
ma.

Y es que el Amaika’, como bien
dice su presidente, ha sido una
sociedad deportiva por la que han
pasado grandes deportistas en
especialidades tan dispares como:
boxeo, pedestrismo, billar, ping
pong, lucha greco-romana, futbol,
hockey, pelota, natacion, remo,
esqui de fondo o montana. «Ya digo
que nuestra sociedad ha sido una

Josetxo *
Quintana. -
lleva-34 anos |
. ..cOomO S0Cio
_ ., de’/Amaikak.
'% | Bat/Desde
" hace uno
“esel |
presidente. " -

referencia deportiva en Donostia
y en Gipuzkoa», senala.

Pero el paso del tiempo y la pro-
pia evolucion del deporte en la pro-
vincia ha hecho mella en Amaikak
bat. De los tiempos dorados no que-
da practicamente nada. «Es cier-
to, hemos pasado de tener muchos
equipos en infinidad de deportes
a no tener practicamente nada»,
admite el presidente. Y no ha habi-
do ninguna razon de peso. «Hoy en
dia es muy complicado mantener
todo eso. Hay muchas menos ayu-
das de las instituciones que antes.
Es normal porque tienen que
repartir entre todos los clubes que
hay en Gipuzkoa y no hay para
todos. Si tiene problemas econé-
micos la Real o el Bidasoa, como
no los vamos a tener nosotrosy,
afirma Josetxo Quintana.

El dinero, siempre el dichoso
dinero. «Claro, a todas las socie-
dades nos pasa. Nosotros hemos
pasado por momentos malos tlti-
mamente. Hay que tener en cuen-
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ta que nuestro unico beneficio es
el que le sacamos a las consumi-
ciones y no es mucho. Sin embar-
g0, tenemos muchos gastos la luz,
el agua...», cuenta Josetxo.

Si A LAS MUJERES

Para paliar todo eso, los socios han
tenido que discurrir. En esta socie-
dad, como en la mayoria, las muje-
res no podian entrar. «Tan sblo
venian dos o tres veces al afio». Se
hizo una asamblea el pasado mes
de mayo. «Alli se aprobo la aper-
tura a las mujeres. No ha ido bien
porque gracias a ello ha habido
muchas socias nuevas que nos han
venido muy bien. Ahora bien,
saben que no se pueden ni acercar
a la cocina. Eso es sagrado».
También ha habido reciente-
mente muchos socios juévenes nue-
vos. «Si, esta entrando gente joven
y estamos contentos por ello».
Josetxo Quintana lleva poco
tiempo como maximo responsable
de la sociedad. «Si, apenas un ano.

Hubo unas elecciones y me eligie-
ron a mi entre dos candidatos. Pen-
saba tomarme un ano sabatico
nada mas jubilarme, pero no he
podido. Estoy muy ocupado con
todo el tema de la celebracion del
centenario», afirma.

Otro de los ejes fundamentales
de esta sociedad en los ultimos
anos han sido los Carnavales. «Si,
aqui se celebraban mucho, pero
también se ha perdido. Nosotros
montamos una txaranga de Car-
navales que se llamaba Gau Txo-
ri, Nos lo pasabamos muy bien y
habia muy buen ambiente», cuen-
ta.

LAS REGATAS, CITA OBLIGADA

Y el remo, las regatas de traine-
ras de La Concha, también es un
acontecimiento que ha estado
siempre subrayado en el calen-
dario de Amaikak Bat. «Es un dia
especial, viene mucha gente aqui
a comer el dia de las regatas de
La Concha es un dia muy bonito.

Me acuerdo que antes no venia
nadie a comer. Yo organizaba ese
dia una comida con amigos mios
y practicamente llenaba yo la
sociedad. A raiz de que solian
venir Pantxo eta Peio o Laduche,
esa comida fue cogiendo fama y
ahora ya es una tradicion. Pri-
mero vamos a almorzar a Urgull
viendo las regatas y después
vamos a comer a la sociedad. Aho-
ra no queda ni un sitio libre en la
sociedad».

A Josetxo se le ilumina la c ara
cuando habla de los grandes
momentos que ha pasado en su
sociedad. El ambiente que se res-
pira en Amaikak Bat es estupen-
do. Los valores tradicionales
siguen presentes y la entrada de
los jovenes y de las mujeres ha
sido un soplo de aire fresco nece-
sario. Amaikak Bat cumple 100
anos. Una época plagada de ter-
tulias, de sobremesas, de partidas
de cartas, de suenos, de discusio-
nes, de amistades, de menus...
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i en sus origenes pudo
encontrarse entre las acti-
vidades del Amaikak Bat’
especialidades deportivas
como el boxeo, pedestris-
mo, billar, ping pong y lucha gre-
co-romana, fue en la practica del
fatbol, del hockey, de la pelota, de
lanatacion y de las regatas de trai-
neras donde se cosecharon los
mejores resultados, sin olvidar los
muchos éxitos obtenidos en el cam-
po del montanismo, ya fuera en su
faceta dedicada a la nieve, ya como
expertos senderistas o ‘descubri-
dores’ de nuevas formulas para
desarrollar las travesias de mon-
tana.
Alla por los anos treinta se

lograron triunfos en aguas de la
Concha con las traineras Koxkera
(La Empuje) y Joshemaritarra,
patroneadas, entre otros, por Ant-
hon y Valentin Vaqueriza, y sin
abandonar el agua la Comision de
Natacion organizo la que se hizo
clasica ‘Travesia del paseo José
Antonio’, (actual paseo Nuevo).
Nueve campeonatos guipuzcoanos
en los afnos cuarenta y el Campeo-
nato de Espana en 1945 figuran en
el palmarés del Amaikak’.

Ostentan sus vitrinas la Copa
Fair Play de hockey sobre hierba,
mientras que se repartian los pre-
mios a la deportividad y a 1a noble-
za con quienes lo practicaban sobre
patines.
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La historia de Amaikak Bat ha estado
marcada por una intensa y exitosa actividad
deportiva en distintas especialidades

EL DEPORTE

Campeon de Espana de Pala y
Remonte en 1942, el Amaikak Bat’
la placa al Mérito Deportivo por
ser el primer club que difundio el
balonmano en el pais, siendo cam-
pebn de Gipuzkoa y contando con
jugadores que llegaron a ser inter-
nacionales. También fue pionero
en la introduccion del baloncesto
en la provincia.

FUTBOL PLAYERO

Su andadura por los campos de fut-
bol cuenta con nombres de primer
categoria, defendiendo los colores

UNAI LENIZ

El Amaikak Bat cont6 con seccion
de balonmano durante dos épocas.
En la primera, en los afos 40, jugd
lamodalidad a once; en la segunda,
que arrancé a principios delos 50 y
se prolong6 durante una década,
también conoci6 la modalidad a sie-
te. Sabino Adarraga, Manolo Unza-
gay el que fuera durante muchos
anos redactor de balonmano de EL
DIARIO VASCO, Indalecio Garzo,
destacan el hecho de que «este fue
el primer club de Euskadi en jugar
en Division de Honor: De hecho, tras

POR BANDERA

también a través del equipo de fat-
bol playero.

La falta de nieve en Gipuzkoa y
las dificultades que en la época
habia para desplazarse a otros luga-
res limitaron el deporte de nieve,
no siendo ello 6bice para ganar dis-
tintos campeonatos en 1947 y 1948.

No hacia falta nieve para prac-
ticar el montanismo y, quiza por
ello, los amaikabatistas iniciaron
la organizacion de marchas regu-
ladas nocturnas en toda la Penin-
sula Ibérica y un grupo de ellos
colaboro6 con la Diputacion en la

proclamarse campe6n de Gipuzkoa,
en 1955 jugo la final del campeona-
to de Espana contra el Real Madrid,
perdiendo 9-7».

«El gancho que tenia este depor-
te era enorme. En la plaza de la
Constitucion se lleg6 a instalar gra-
das y a cobrar entrada». Las cosas
han cambiado mucho: «Entonces
se pensaba que el mejor entrena-
miento era subir y bajar escaleras
corriendo. Pero eran tiempos muy
felices, en los que se jugaba por amor
al arte. En el 54 fuimos al campeo-
nato de Espana en tercera para aho-
rrar dinero para comer, y usabamos

realizacion de una carta topogra-
fica de la provincia.

En los anos noventa se creo6 la
Vuelta Montanera de Gipuzkoa en
17 etapas, consiguiéndose el récord
al recorrer los 284 kilometros pre-
vistos en 65 horas y 30 minutos.

La falta de espacio limita este
breve repaso al historial deportivo
del Amaikak Bat’ que, para los inte-
resados, quedara mas ampliado en
la publicacion que con motivo de
su centenario editara la Sociedad.

Javier Sada

la misma camiseta en seis partidos».
La lista de companeros y direc-
tivos de aquellos afnos es muy larga
y; atin a riesgo de dejarse alguno en
el camino, no quieren dejar pasar
la oportunidad de recordar a Juan
Arbide, Quique Fernandez, Paco
Muguerza, Enrique Garcia, Javier
Mendibil, Elias Irazabalbeitia, Die-
go Salegui, Joaquin Mendizabal,
José Miguel Petrirena, Leal, Tomas
Anso, Perico Erdocia, Javier Egui-
bar, Dioni Villar, o los internacio-
nales Perico Aristegui, Juanjo Igea,
Juan Mari Artetxe, Carlos Sierra,
Anselmo Muenen y Garzo.

Fermin Calbeton 8, tel. 943 422 268
20003 Donostia - 5an Sebastian
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Banales entra vencedor en una prueba de esqui de fondo.

FEDERACION ESPANOLA DE ESQUI
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Socie

e S — Parte del equipo de futbol del Amaikak Bat El ciclismo también ha formado parte del club
Carnet federado en esqui de fondo de Bahales. que jugé en Atotxa. Amaikak Bat a lo largo de estos afios.

«LA CAMARADERIA ERA EXTRAORDINARIA>»

U.L de fondo. jCuantas veces habre-  fondo, amén de otros cuantos Vas-

mos dormido en el pajar dela  co-Navarros: «Era el Poulidor de
La seccion de montana fueotra  Casa del Guarda! Por 90 pesetas  este deporte, ya que siempre que-
de las mas populares del Amai-  José y Nicolasa nos daban desa-  daba segundo, detras de Juan
kak Bat desde su creacion afina-  yuno, almuerzo, comida, merien-  Antonio Laredo, que se lo toma-

les delos 50. Paco Banialesesuno  day cena...». bamucho mas en serio, hasta que
de aquellos deportistas que espe- La camaraderia eraunanota  en el 66 le pude ganar».
raba a que llegara el domingo  destacada de estas salidas: «De El material no tenia que ver

para hacerse al monte. «kMonta-  hecho, asiconociamimujer. Alli  nada con el de ahora: «Las botas
bamos tres autobuses entrelos  se compartia inclusola comida, nos las hacian en Alzapa, en
socios y simpatizantes del Amai-  aunque el mentinoteniamucha Pamplona. En un cartén dibuja-
kak Bat, unos 30, maslos del Uztu-  variacion: tortilla y filete princi-  bamos el contorno del pie, se 1o
rre de Tolosay el Club Vascode  palmente, que eralo que mejor mandabamos con el dinero en
Camping, y todos coincidiamos  se conservaba y transportaba». LaRoncalesa... y cuando estaban
en Aralar. Tanto nos gustaba, que Paco particip6 en cuatrocam-  listas nos las mandaba de vuel-
algunos empezamos conelesqui  peonatos de Espana de esquide  ta», rememora.
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Los miembros de la nueva tamborrada de Amaikak Bat llevan varias semanas ensayando.

YA SUENAN LOS TAMBORES

BORJA ARRIETA

asi todas las sociedades
gastronomicas de la Par-
te Vieja tienen su tambo-
rrada que desfila la vis-
pera o el dia de San
Sebastian, el 20 de enero. Amaikak
Bat, no. Pero si que va a tener la
suya. Con motivo del centenario,
se ha creado una tamborrada que

Amalikak Bat ha creado una tamborrada para
el centenario, que sale el proximo dia 31

desfilara por las calles de la Parte
Vieja el proximo 31 de julio. Ade-
mas, la idea es que se instaure y
que todos los anos salga esa mis-
ma fecha.

Llevan ya varias semanas ensa-

yando, con mucha ilusion y orgu-
1lo. Josetxo Quintana cuenta como
surgio la idea. «Mira, nosotros no
tenemos tamborrada oficial el dia
de San Sebastian, aunque si que
izamos la bandera a las doce de la

noche y tocamos en la puerta de la
sociedad», cuenta. «Los de Gazte-
lubide nos dejaron unos tambores
que les sobraban a ellos. El pro-
blema surgi6 cuando salio Kaio-
netan, que esta aqui al lado. Por

eso que siempre nos ha gustado el
tema de la tamborrada y asi que
se nos ha ocurrido crear una con
motivo del centenario y queremos
que siga todos los anos, el dia 31 de
julio que es el aniversario», sena-
la el presidente de Amaikak Bat.

Ya queda menos para que los del
Amaikak saquen sus tambores y
toquen el himno de San Ignacio.
La ocasion lo merece.
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«ES una pena, pero el Victoria
Eugenia acabara siendo urn

contenedor sin definicion»»

El director de Tanttaka Teatroa lleva entregado
a esta disciplina desde 1983, ano en que se
constituyo la compaiia a la que permanece ligado

ROSA IZQUIERDO

Fernando Berntes es el director
de Tanttaka Teatroa, un director
que domina todos los medios y
que lo mismo hace teatro, cine o
television. «Para poder mante-
nerte en este mundo no tienes
mas remedio que diversificarte,
de ahi que yo haga cine, teatro,
television... Desde hace anos
series como ‘Mi querido Kli-
kowsky’ o ‘Ertzainak’ y pelicu-
las como ‘Kutsidazu bidea Ixabel’
me dan también de comer».

El aio que viene Tanttaka hara las
bodas de plata. élleva usted liga-
do a la compaiiia desde ese afo
19837

Si, por supuesto, soy de los socios
fundadores.

¢Como fueron esos inicios?

Yo empecé en una compania de
Alava y luego en Maskarada
como actor contratado. Estuve
por San Sebastian dando un cur-
so, en los antiguos locales de la
Voz de Espana de la calle San
Marcial, y de ahi surgi6é una gen-
te, entre las que estaba Garbi
Losada, Carlos Odriozola y Mila
Espiga, entre otros. A partir de
ese curso fue cuando nos plante-
amos montar una compania.

¢Trabajaba entonces usted como
actor, no como director?

Si, mis comienzos en esta disci-
plina fueron como actor. Por
aquel entonces estaba como actor
contratado y como la experien-
cia no me habia salido mal, plan-
teé a esa gente que te comentaba
hacer un verano de trabajo. A
partir de ahi nos quedamos cin-
co personas que somos las que
contituimos Tanttaka. Con el
tiempo me di cuenta de que lo
mio era mas la percepcion global

de la obra que no la interpreta-
cion, y enseguida me pasé a tare-
as de direccién.

¢Como era aquel Tanttaka?

Era un proyecto que pretendia
ubicarse en una poblacion y, ade-
mas de hacer nuestras produc-
ciones, queriamos vincularnos
a la dinamica del pueblo. Her-
nani se ofrecio, nos dio un espa-
cio para trabajar y en contra-
prestacion nosotros llevabamos
un taller de teatro para jovenes
y organizabamos la programa-
cion, ademas de un festival de

Fernando Bernles se mueve entre bambalinas como pez en el agua.

teatro. De ese taller ha salido
gente como Anjel Alkain o Niko
Lizeaga. Fue una de las prime-
ras programaciones estables que
se hizo en Gipuzkoa.

¢Queé teatro se hacia entonces en
Donostia?

La Compania que destacaba era
Orain, Teatro Estudio como com-
pania amateur y paralelamente
a Tanttaka, Bederen Bat. Se dio
un poco el encuentro entre la
gente que sali6 de la Escuela de
Antzerti, los anos que hubio
escuela de teatro aqui, y la que

veniamos del medio profesional
que no veniamos de formacion
y que ya estabamos trabajando.

¢Se puede vivir del teatro en esta
ciudad?

Si y hasta medio bien, lo que no
quiere decir que sea facil.

En su caso los premios han ayu-
dado mucho, éno?

Si, en la medida de tener espec-
taculos que tengan éxito como
en nuestro caso ha sido, por
ejemplo, ‘El Florido pensil’, ade-
mas en un momento econémico

UN
mas

muy malo para nosotros porque
después de los fastos del 92 las
companias quedamos muy dana-
das.

¢Qué le parece el renovado Victoria
Eugenia?

Como espacio de exhibicion es
magnifico, escénicamente ha que-
dado bien. Lo que mas miedo me
da es que va a pecar de lo que ya
lo hacia antes, de ser un contene-
dor de todo sin definicion. El dia
a dia esta salpicado de muchas
cosas, cuando deberia ser el gran
teatro de las artes escénicas.

«Para poder
mantenerte

en este mundo
no tienes mas
remedio que
diversificarte, de
ahi que yo haga
cine, teatro y
television»

«En esta ciudad
se puede vivir
del teatro, hasta
medio bien, lo
que no quiere
decir que sea
facil»

4 , N
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Zov|

SAN SEBASTIAN

SABADO, 21 DE JULIO DE 2007

INFOENCUESTA

¢Se deberia
intensificar la
vigilancia en
todas las calles
donostiarras?

GENTE DE LA CIUDAD

JOTI DIiAZ jotidiaz@facilnet.es

Si 1%

No 9%

Datos del 20/07/2007.

Las encuestas de
www.diariovasco.com son
sondeos abiertos de opinidn, sin
cardcter cientifico ni estadistico.

Puede enviar su mensaje a: Correo pos-
tal: Camino de Portuetxe, 2. 20018 San
Sebastidn. Correo electronico:
ecos@diariovasco.com . Fax: 943 410814.
En mano: en la oficina de DV en San
Sebastidn, calle Santa Catalina, 1.

Se recuerda a los lectores que no se
devuelven los originales fotograficos y
que por necesidades de espacio algunas
fotos podran no publicarse.

CUMPLEANOS

Zorionak Clara P> Zorionak M.2

(7), de la tia Angela Carmen, de tus

y de tus primos hermanos y

Mikel y Laura. amigos, que pronto

Besos. hagas un buen
viaje, que es lo que
te gusta.

P> Felicidades

Oskar, espero que
este cumpleafios
sea especial e

Zorionak, de

Nerea, Nahia, Javi, inolvidable, de tu
Mamen y amoni. nifia.
NACIMIENTOS

Hospital Donostia
P Leyre Santos Martinez
P Haizea Vidal Jorba
P Fernandeo Garcia Abuin
P> Carlos Garcia Abuin
P> Maia Lecuona Ramos
P> Nora Brahim Sid
P> Nerea Hernandez Camarero
P> Irene Zufiiga Arzallus
P Amaia Ozcariz Errazkin
P> Ibai Tumas Hernandez
P> Paul Garmendia Donavera
P> Nahia Ulacia Alberdi
P> Uxue Liebana Ugal
Ireidi Mozo Tolosa

CELEBRACIONES

i
Zorionak pareja, mafiana es vuestro

gran dia y todos los vamos a celebrar
como se merece. Vuestra familia.

La sociedad de la Parte Vieja inicia los festejos de aniversario el dia

de San Ignacio con tamborrada y comida de hermandad

Centenario de Amaikak Bat

Amaikak Bat es una de las socie-
dades mas antiguas de la Parte
Vieja. En sus inicios fue un club
deportivo y luego, por diferentes
situaciones, fue transformando-
se en sociedad gastronomica. E1
local de dos plantas cuenta con
sendas cocinas, con una capaci-
dad para 85 comensales. Hace un
tiempo se realizaron unas obras
y al tirar un tabique descubrie-
ron por casualidad, un nicho con
sus arcos, que puede datar de los
finales de 1.800.

La historia de Amaikak Bat
vera la luz gracias al trabajo de
Javier Maria Sada, en un libro que
se presentara en el mes de agos-
to. Los primeros registros son de
1907. Unos cuantos socios depor-
tistas practicantes de billar y
boxeo principalmente, se reuni-
an en el bar Las Golondrinas,
frente al cine Principal. Mas tar-
de les cedieron un local en los
bajos del Victoria Eugenia, pero
las necesidades propias del edi-
ficio les obligbd a abandonarlo y
ocupar los bajos del actual mesén
San Martin en la calle Elkano.
En 1932 se trasladaron a la sede
actual, en el niimero 15 de la calle
31 de Agosto.

En estos anos, crearon un club
de montana que inici6 la orga-
nizacion de la Vuelta a Gipuzkoa
en 17 etapas, marchas reguladas
nocturnas, ski de fondo, consi-
guiendo varios titulos, la trave-
sia anado del Paseo Nuevo, diver-
sos titulos en bateles, ademas de
una segunda posiciéon en las
Regatas de La Concha en el ano
1.942. También tuvo renombre el
equipo de balonmano que consi-
guio6 varios campeonatos gui-
puzcoanos.

Ahora la actividad deportiva
queda en el recuerdo, aunque
para festejar el centenario estan
previstos, un partido de balon-
mano y un festival de pelota,
ambos en la plaza de la Trinidad,
ademas de una travesia monta-
nera de veteranos, aiin sin con-
firmar las fechas.

Sin embargo el proximo dia
31, San Ignacio, se celebrara el

——
- il i

Koldo Alonso, Josetxo Kintana y Alberto Cenzano de la sociedad. [AYGUES]

dia grande del centenario para
Amaikak Bat. La jornada se
comenzara a las diez y media de
la manana con una tamborrada
mixta que recorrera las calles de
la Parte Vieja con la participa-
cion de socios y familiares, 21
tambores y 48 barriles y 5 gasta-
dores, vestidos de arrantzales,
con Txema Susin de tambor
mayor. Un aurresku de honor, iza-
da de la bandera de la sociedad
y un coro que interpretara la
Marcha de San Ignacio abren la
fiesta.

Recorreran las calles de 1a Par-
te Vieja, tocaran frente al meson
San Martin, antigua sede, en la
Diputacion Foral, para acercar-
se a la plaza de la Constitucion,
en el momento que la banda
municipal de txistularis que diri-
ge Peter Ansorena, ofrece un con-
cierto. Con ellos tocaran diver-

TUS FOTOS EN DIARIOVASCO.COM

Ricky Martin en directo

p Nina, Antea y Mentxu se acercaron desde Vitoria a Donostia para ver a

sas piezas, poniendo fin al apar-
tado musical.

A las dos y media de la tarde
esta prevista la comida oficial,
figurando en la lista de invitados
representantes de todas las socie-
dades de la Parte Vieja, autori-
dades de diversas instituciones,
participantes de la tamborrada,
ademas de diversos socios. Debi-
do a la escasez de sitio, unos 50
comensales deberan trasladarse
a la sociedad Kanoietan, que ha
ofrecido las instalaciones para
tan importante fecha

Para la ocasion se desplaza
desde Barcelona el socio Julidn
Ferndndez Mendiburu, propieta-
rio del restaurante Tatika Berri,
de la calle Valencia, y con su
equipo elaborara un menu espe-
cial.

Los actos fueron presentados
ayer en la sociedad por el actual

presidente Josetxo Kintana, el res-
ponsable de la tamborrada Alber-
to Cenzano y el directivo Koldo
Alonso.

Descubrimos en la sociedad
una busto de Raimundo Sarrie-
gui, obra del socio José Lopetegi,
que antes estuvo ubicado desde
hace 25 afios en la plaza Sarrie-
gui. Tras las obras que sufrio la
plaza hace 5 anos fue enviado a
Irun y hace unos cinco meses,
recuperado por la actual junta
directiva, ocupando ahora un
lugar prioritario en el local.

En la actualidad, Amaikak Bat
cuenta con 185 socios y en la ulti-
ma asamblea celebrada hace
unos meses, se decidi6 que las
mujeres podrian hacer uso de la
sociedad sin limite de horario,
aunque la cocina continuara
para el uso exclusivo de los hom-
bres.

» Elina y Marce posan asi de sonrientes antes de unirse a otro grupo de ami-

gas en San Sebastidn

Publique aqui sus imagenes de celebraciones, cenas, fiestas, despedidas o aniversarios contactanos@diariovasco.com




